Fattoria Uccelliera

I Il castagno € una pianta arborea conosciuta ed apprezzata
per i suoi frutti e per il legno pregiato.
Il suo periodo di fioritura va da meta giugno a meta luglio. Il miele di
FATTORIA questa pianta ha le seguenti caratteristiche:
UCCELLIERA

Colore: bruno scuro
Odore: forte
Sapore: aromatico, amarognolo
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Confezione da 500 gr. & 250 gr.

Chestnut Honey

EMI®= The chestnut-tree is a well-known plant, appreciated for its valuable wood and its fruits. It is in
Zlle= b)ossom from half June to half July. The honey of this plant has following characteristics:
Colour: very dark

Smell: strong

Taste: aromatic, light bitter

Consistence: liquid

The honey of Fattoria Uccelliera is very rich in mineral who are responsible in the human body for formation
of red corpuscles (minerali emopoietici). For this reason it is very suitable for anaemic, sports and old
people. The typical flavour, light bitter, is due to the presence of tannin. It remains for long time at liquid
state.

Miele Castagno - (Casteanea Sativa)

Kastanienhonig

— Die Kastanie ist ihrer Friichte und ihres wertvollen Holzes wegenbekannt und beliebt. Die
Blutezeit ist von Mitte Juni bis Mitte Juli. Der von dieser Pflanzegewonnene Honig hat

folgende Eigenschaften:

-Farbe: dunkelbraun

-Geruch: stark

-Geschmack: aromatisch, leicht bitter

-Konsistenz: flussig

-Bemerkungen: der Honig der Fattoria Uccelliera ist reich an blutbildenden, d.h. zur Produktion von roten

Blutkdrperchen ichtigen Mineralien und ist daher besonders fur Andmiker, fur Sportler und fur alte

Menschen geeignet. Er hat auch einen hohen Tanningehalt, der ihm den charakteristischen Geschmack

verleiht. Er bleibt lange fliissig .
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