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Fattoria Uccelliera

Akazienhonig

Dieser Baum wird hauptsächlich zurAufforstung und zum Schlag angepflanzt. Die Blütezeit ist
im Mai/Juni.Die weißen, in Trauben zusammengefaßten Blüten verbreiten in dieser Jahreszeit

einen köstlichen Duft. Der Honig der Fattoria Uccelliera hat folgende Eigenschaften:
-Farbe: sehr hell
-Geruch: delikat
-Geschmack: süß, sehr delikat
-Konsistenz: flüssig
-Bemerkungen: die Besonderheit des Akazienhonigs ist, daß er auf Grund seiner hohen
Fruchtzuckerkonzentration sehr lange flüssig bleibt.
Für Diabetiker ist dieser Honig am besten bekömmlich, da der Fruchtzucker den Insulinspiegel nicht
beeinflußt. Besonders geeignet ist er wegen seines delikaten Geschmacks auch für Kinder und Säuglinge.

L’acacia e’ una pianta arborea utilizzata per il taglio e per il
rimboschimento; presenta il suo periodo di fioritura nei mesi

di maggio e giugno. Il suo fiore bianco e’ raccolto in veri e propri
grappoli che emanano un profumo delizioso. Il miele di acacia della
Fattoria Uccelliera ha le seguenti caratteristiche:

Colore: molto chiaro
Odore: delicato
Sapore: dolce, delicato, fruttato
Consistenza: liquida

La sua caratteristica peculiare e’ quella di rimanere per lungo tempo allo
stato liquido essendo molto alta la concentrazione in fruttosio. E’ il tipo
di miele più indicato per i diabetici in quanto il fruttosio è uno zucchero
insulino-indipendente. Per il suo sapore delicatissimo e’ adatto per i
bambini e i neonati.

Confezione da 500 gr. & 250 gr.

Acacia Honey

The acacia is a plant useful for reafforestation and cutting; it is in blossom in May and June. Its
white flower is wrapped in proper bunches, which exhale a delicious parfum. The acacia honey of

Fattoria Uccelliera has the following characteristìcs:
Colour: very light
Smell: delicate
Taste: very sweet, fruity, fine
Consistence: very liquid
Its peculiar characteristic is to remain at a liquid-state for long time thanks to the high concentration of
fructose. This kind of honey is particulary suitable for diabetic people since the fructose is an
insulin-independent sugar. Children and babies prefer it thanks to its very delicate flavour.


